GELATI GASPARINI -
UNVERGESSLICH GUT

Die Manufaktur produziert seit 70 Jahren in der Nihe von Basel eine
ganz besonders hervorragende Glace. Es gibt viele Griinde, wieso dieses Produkt
schon damals besonders gut war und auch heute - Rezept und Herstellung
blieben unverdndert - den Zeitgeist genau trifft.
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Als erstes prominentes Produkt von Gasparini ist
sicherlich die Zolli-Glace zu erwéhnen, ein Glace-
Cornet tiberzogen mit Schokolade. Es wurde 1954
exklusiv fir den Basler Zoo produziert. Damals
noch ohne Folienverpackung, weil man beflrch-
tete, unvorsichtige Zoobesucherinnen oder Zoo-
besucher wirden die Verpackung liegen lassen
und die Tiere kdnnten diese dann fressen und sich
den Magen verderben. Das zweite ikonische Pro-
dukt ist die Stangelglace in Form eines Butter-
modelis mit dem typischen Holzstangeli als Halter.
Beide Produkte werden seit mehreren Jahrzehnten
unverandert hergestellt. Das Cornet wird nach wie
vor von Hand produziert, das heisst jedes Stlick
wird von einem Mitarbeitenden gefillt, mit Scho-
kolade liberzogen und —da die Zoobesucherinnen
und Zoobesucher mittlerweile achtsamer sind —
mit einer Folie verpackt. Flir die Produktion der
Stangelglace gibt es zwar eine Maschine, aber
eine sehr treue: Seit Uber 50 Jahren steckt sie zu-
verlassig die Holzsténgeli in die Glacemaodeli rein.
Besonders ist bei Gelati Gasparini, dass sehr we-
nig Luft in die Glacemasse geschlagen wird, so
entsteht eine speziell cremige, gut schmelzende
Glace, welche viel Geschmack auf der Zunge hin-
terlasst.
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Das alles sind bereits gute Grinde, um diese
Glace zu geniessen. Aber nicht nur das Produkt ist
gut, auch beider Produktion wird Gutes getan. Ge-
lati Gasparini gehort seit 2002 der gaw, die Ge-
sellschaft flir Arbeit und Wohnen. Diese Organisa-
tion steht flr professionelle und nachhaltige
Arbeits- und Wohnintegration flir Menschen mit
psychischen Beeintrachtigungen in der Region
Basel. Da bei der Produktion der traditionellen
Gasparini Glace geschickte Handarbeit gefragt ist,
finden viele Menschen in der Glace-Manufaktur
eine sinnvolle Aufgabe. So wird ihre Entwicklung
zur Selbstandigkeit unterstitzt, eine Alltagsstruk-
tur kann entstehen und eine Verbesserung der
Lebensqualitat wird geschaffen. Auch ein feiner
Grund, um eine Glace von Gelati Gasparini zu ge-
niessen!

Mehr Informationen:
www.gasparini.ch, www.gaw.ch
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sindin jedem SPAR Supermarkt
erhaltlich, viele andere Sorten
sind lokal unterschiedlich
verfligbar.
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