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Aus der Geschichte von Gelati Gasparini ...

KINDHEITSERINNERUNGEN

Viele verbinden Gelati Gasparini mit Kindheits-
erinnerungen: Sei es vom Besuch im Zolli
Basel oder im Glace-Geschaft an der
Allschwilerstrasse in Basel, wo es nebst
dem damaligen Sortiment auch Bruchstlicke
im «Sackli» glnstig zu kaufen gab, oder aber
Uberhaupt vom erstmaligen Genuss eines
Gelati Gasparini. Einige erinnern sich auch noch
an Glace Miiller. Im ehemaligen Glace-
Geschaft ist heute ein Coiffeur eingemietet.
Und in den Raumlichkeiten der Glace-
Produktion im Hinterhof, wo die Fliesen an den
Wanden in der ehemaligen Produktion bewusst
belassen wurden, findet man ein
Architekturbdro.

Aus Zeiten von Glace Miller: Hier vor dem Glace-Geschaft an
der Allschwilerstrasse in Basel.

Die Erfolgsgeschichte von Gelati Gasparini beginnt 1952 in Basel mit der Griindung von
Glace Miiller. Bereits 1954 ist die Geburtsstunde des Zolli-Cornet. Dieses wird flir den Zoo
Basel, daher der Name Zolli-Cornet, in der Sorte Vanille lanciert. 1960 ist Produktionsstart
eines weiteren unverkennbaren Klassikers, des Bananen-Chocolat-Stangels. Spater stossen
auch Becher, Bidons flir die Gastronomie, Bio und vegane Produkte zum Sortiment.

Als Fritz Mdller in den 70er-Jahren Gberraschend bei einem Tauchunfall in Kenia stirbt,
ubernimmt sein Bruder die Leitung. 1980 beschliesst dieser, den Wohnblock samt Glace-
Manufaktur zu verkaufen. Pasquale Gasparini, der seit den 60er-Jahren in der Immobilien-
branche tatig war, kaufte den Wohnblock samt Glace-Geschaft. Sein Sohn Mario wurde von
zwei Kasern aus dem Fribourgerland ins Glace-Geschaft eingeflihrt und war fortan fir die
Produktion zustandig. Tochter Diana ibernahm den administrativen Teil. Die Angestellten
von Glace Miuller wurden alle tibernommen. Pasquale Gasparini verstarb bereits wenige
Jahre spater 1983.

Gegen Ende der 90er-Jahre suchte Mario Gasparini
einen Partner fur sein Unternehmen. Es war ihm
wichtig, dass die Manufaktur als solches weiterleben
konnte und ein «sozialer Gedanke» gelebt wurde. So
kam es, dass die gaw (Gesellschaft fir Arbeit und
Wohnen, mit Sitz in Basel) Gelati Gasparini im
November 2002 tbernahm. Aufgrund der vielen
Handarbeit konnen seither zahlreiche Mitarbeitende
mit psychischer Beeintrachtigung integriert werden
(mehr Hintergrundinfos zum sozialen Auftrag der
gaw siehe Seiten 10/11).

GASPARINI-TEAM

Zu Gelati Gasparini gehoren heute
22 Fachpersonal-Stellen, rund 12 begleitete
Arbeits- und Ausbildungsplatze in Produktion und

Mario Gasparini engagierte sich bis zu seiner

Gelati Gasparini: Gewinner Swiss Diversity Award
2022 (Kategorie Beeintrachtigung).

MANUFAKTUR-
STANDORT

Seit 2008 ist Gelati Gasparini an der
Dammstrasse 36 in Miinchenstein
zu Hause. 2017 konnten die
Raumlichkeiten um eine zusatzliche
Etage vergrossert werden. Seit 2018
ist Gelati Gasparini auch nach dem
strengen und international
anerkannten FSSC 22000-Standard
zur Lebensmittelsicherheit zertifiziert.

SWISS DIVERSITY AWARD
Gelati Gasparini wurde 2022, 20 Jahre nach der

Ubernahme durch die gaw, im Kursaal Bern mit dem

Swiss Diversity Award in der Kategorie
Beeintrachtigung ausgezeichnet.

Im Fokus dieser jahrlichen Award-Verleihung steht

die Forderung von Chancengleichheit aller Menschen
und soll Unternehmen dabei helfen, Inspirationen und

positive Ideenansatze flr eine inklusive
Unternehmenswelt zu erhalten.

www.swissdiversity.com
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Gelati Gasparini Fahrzeug: Im typischen Bananen-Chocolat- und
Vanille-Himbeer-Design vor dem Produktionsgebaude.

TREUE FANS IN DER
GANZEN SCHWEIZ

Urspriinglich vor allem in der
Region Basel bekannt, hat Gelati
Gasparini inzwischen schweizweit
viele treue Fans. Die zahlreichen
Weiterempfehlungen tragen dazu
bei, dass der Bekanntheitsgrad
stetig weiterwachst.

UNVERGESSLICH GUT

Durch die Prasenz an
Gross-Events (wie hier am

Eidgendssischen Schwingfest
2022 in Pratteln) erreicht
Gelati Gasparini viele neue
Konsument:innen.

Pension 2021 mit all seinem Wissen im Unternehmen.
Seither ist er an ausgewahlten Events als Gasparini-
Markenbotschafter im Einsatz. Hier mit seinem
Lieblingsstangeli Pepita und dem Klassiker
Vanille-Himbeer.
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Kundendienst sowie 10-15 Temporarangestellte
in der Hochsaison.



2024 feiern wir 70 Jahre Zolli-Cornet!

Das legendare Zolli-Cornet, mit seinem unverwechselbaren Geschmack und Verpackungs-
design, erfreut seit Generationen Gross und Klein. Das Kult-Glace wird noch heute wie
anno dazumal traditionell einzeln von Hand abgefiillt, von Hand in die warme Schokoladen-
Couverture getaucht und von Hand eingepackt. Das ist Handwerk pur!

JEDES STUCK EIN UNIKAT

Woussten Sie, dass die Glace-Masse bei jeder
Zolli-Cornet Produktion ohne Dosierung und
Unterbruch in die Waffeln abgeflllt wird, es
also viel Konzentration und Augenmass braucht,
und das «Cornet-Spitzli» nur durch die
spezielle Handbewegung gebildet wird?
Unglaublich, oder? Dabei «hlpft» die oder der
Mitarbeitende mit dem Abfullschlauch von Cornet-
zu Cornet-Waffel. Im ca. 30 Min-Takt findet jeweils
eine Ablésung zur/zum ndchsten Mitarbeitenden
statt. Die unterschiedlichen Formen machen
jedes Stiick zum Unikat! Auch das «Tunken» der
Zolli-Cornet in die Schokoladen-Couverture
erfordert eine spezielle Haltetechnik, sodass
sich die mit Schokolade iiberzogenen
Zolli-Cornets nicht beriihren.

Mit viel Leidenschaft arbeiten in der Gelati Gasparini-
Manufaktur Menschen mit und ohne psychische
Beeintrachtigung Hand-in-Hand zusammen.

Voller Einsatz beim Tunken der Zolli-Cornets in die
Schokoladen-Couverture.

HOCHSTE QUALITAT

Unser Geheimnis: Beste Zutaten,
keine Qualitats-Kompromisse und
viel Genauigkeit bei der Herstellung des
Glace-Mixes, viel Handarbeit sowie ein
eingespieltes, erfahrenes und
engagiertes Team.

An einem heissen Sommertag werden unzéhlige Zolli-Cornets von
vielen fleissigen Handen eingepackt.
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Geheim-Tipp

Haben Sie das Zolli-Cornet Himbeer schon
probiert? Es ist mit weisser Schokoladen-
Couverture Uberzogen und macht es so
durch die Kombination von fruchtig-
sauerlich und siiss einfach unwiderstehlich.

Da schlagt das Herz hoher: Zolli-Cornets sind Genuss pur!

FEINSTE SORTEN

Fir lange Zeit war das Zolli-Cornet nur in Vanille
erhéltlich. Viele, insb. langjahrige Gasparini-Fans,
verbinden das Zolli-Cornet deshalb noch heute
mit Vanille. Inzwischen gibt es 6 Geschmacks-
richtungen (und 4 in Bio). Die Produktions-
mengen fiir die noch neueren Sorten Himbeer,
Kokosnuss und Espresso wachsen
tiberdurchschnittlich stark und sind jedem
Wiederverkaufer fir seine Kundschaft sehr zu
empfehlen. Probieren Sie selbst! Viele haben
diese drei Sorten erst in den letzten Jahren
entdeckt. Viele Konsument:innen schworen
inzwischen auch auf diese unverkennbaren
Geschmacksrichtungen.




Der Zoo Basel wird 150 Jahre

Der Namensgeber des Zolli-
Cornet feiert 2024 seinen
150. Geburtstag. Zoo Basel-
Direktor Olivier Pagan tlber
das Jubilaumsjahr und die
besondere Partnerschaft mit
Gelati Gasparini.

Der Zolli und Gelati Gasparini
sind seit 70 Jahren eng
miteinander verbunden.

Was schatzen Sie an dieser
Partnerschaft?

Es ist fUr uns eine enorm
wichtige Partnerschaft. Denn
der Zolli hat nebst Bildung,
Naturschutz und Forschung auch
die Erholung als Kernaufgabe.

Das Wohlbefinden der Besucher:- auf die bevorstehenden Jubildumsaktivitaten.

innen ist entscheidend fiir ein
positives Besuchserlebnis,
weshalb auch kulinarische
Genlisse dazu gehoren. Unsere
langjahrige Zusammenarbeit mit
Gelati Gasparini hat das Image
des Zoo Basel als Erholungsort
gestarkt — ein Zolli-Besuch ohne
Zolli-Cornet ist fur viele
Besucher:innen unvorstellbar. Es
gehort zu einem unvergesslichen
Zolli-Erlebnis einfach dazu.

150 JAHRE
STADT-OASE

Zolli-Direktor Olivier Pagan geniesst regelmaéssig ein feines Zolli-Cornet. Er freut sich sehr

Zolli-Jubilaumsfest am
e 3. Juli 2024 mit Eintritts-

e preisen wie anno 1874
[ ]

«Ein Zolli-Besuch
ohne Zolli-Cornet ist
fur viele Besucher:-
innen unvorstellbar.
Es gehort zu einem
unvergesslichen
Zolli-Erlebnis einfach
dazu.»

Was gefallt lhnen besonders
am Zolli-Cornet?

Geschmack und Cremigkeit sind
einfach einzigartig. Darlber
hinaus mag ich, dass man sieht,
dass die Zolli-Cornets hand-
gemacht sind. Mal ist eines leicht
krumm, einfach fantastisch. Das
ist wie in der Natur. Mich
beeindruckt auch, dass es Gelati
Gasparini als Teil der gaw um
weit mehr geht, als Glace
herzustellen. lhr integriert
Menschen mit Beeintrachtigung
und gebt diesen eine sinnvolle
Beschaftigung, was ich sehr toll
finde. Inklusion und Lebens-
freude sind auch fur den Zolli von
hoher Bedeutung. Der Zolli ist
beispielsweise komplett barriere-
frei und wir bieten spezielle
FUhrungen far Kinder mit Lang-
zeiterkrankungen an.

FUN FACT

In den Anfangen des Zolli-Cornet wurde dieses im
Zolli unverpackt verkauft. Grund war die Angst,

dass die Tiere im Park die Verpackung fressen
konnten. Spater, als die Hygiene-Vorschriften
strenger wurden, hat man die Zolli-Cornets dann in

Am 3. Juli 1874 eréffnete der
Zolli als erster Tierpark der
Schweiz. Was waren die
Hintergrinde?

Die Entstehungsgeschichte
basierte auf der ldee, am SlUdrand
der Stadt einen Zoo zu errichten,
um den Stadter:innen den
verlorengegangenen Bezug zur
Natur und Tierwelt wieder zu
ermoglichen. Das Hauptziel war,
eine Stimmung wie in einem Park
oder Garten zu schaffen, wo man
sich erholen und wohlfihlen und
dazu auch noch etwas lernen
kann. Dieser Ansatz gilt auch
heute noch und macht den Zolli
Zu einem sehr beliebten
Ausflugsziel fir Besucher:innen
aus der Deutschschweiz, der
Romandie und auch aus dem
nahen Frankreich und dem
sudlichen Deutschland.

0 O ¢ & 6 ¢ ¢ o o ¢ o o ¢ o o o o o o O o o o o o o o o o o O o o o o o O 0o o o
° Der Zolli macht alle Zolli- und Gasparini-Fans von Gross bis Klein gliicklich: Das

° angebotene Glace-Sortiment umfasst alle 6 Zolli-Cornet-Sorten und eine tolle Auswahl

® an Gelati Gasparini-Stangeln und -Bechern. Mehr Infos zum Zolli und seinem Jubilaumsjahr:
[ ]
[ ]
[ ]

Welche Besonderheiten
erwarten die Zolli-Besucher:-
innen im Jubilaumsjahr?

Nebst dem grossen Geburtstags-
fest am 3. Juli 2024 mit Eintritts-
preisen wie anno 1874 werden
wir den runden Geburtstag

das ganze Jahr Uber mit
verschiedenen Aktivitaten und
Anldssen zelebrieren. Freuen darf
man sich auf gleich zwei
Zolli-Nachte am 9. und 10.
August 2024 und auf die Alltags-
geschichten, bei denen Tier-
pfleger:innen Einblicke in ihre
Arbeit geben. Ausserdem kann
das Zoopublikum auf einer Zeit-
reise in die Vergangenheit
eintauchen oder dem Natur-
schutzbankli auf seiner Reise
durch den Zolli folgen, wo es
mehr Uber bedrohte Tiere und
deren Schutz erfahrt.

«Seit ich das
Zolli-Cornet Espresso
im letzten Jahr entdeckt
habe, bin ich ein
absoluter Fan davon.»

e

die bekannte Folie verpackt.

Erholung garantiert: Die einzigartige Parklandschaft des Zolli ist eine grine Oase mitten in der Stadt Basel. Die Terrasse und die
Raumlichkeiten oberhalb des Zolli-Restaurants (in der Mitte des Bildes) kénnen auch fir Events gebucht werden.
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Dass wir in unserer Manufaktur mit unserem Fachpersonal und unseren Klienten die tollen

"Unser Zlel ISt eS’ MenSChen mlt pSyChISCher Zolli-Cornets, Stangel, Becher und Bidons herstellen durfen, erfreut uns jeden Tag von
Beeintrachtigung Arbeit zu geben.” Neuem!

Unsere feinsten handwerklich hergestellten Glaces geben unseren Klienten diverse
Maoglichkeiten, im Rotationsprinzip, je nach Eignung und je nach Produkt bzw. Jahreszeit und

Woussten Sie, dass der priméare Auftrag von Gelati Gasparini ein sozialer Auftrag ist, namlich
Wetter, unterschiedliche Tatigkeiten auszutiben.

psychisch beeintrachtigte Menschen in die Gesellschaft zu integrieren, eine sinnvolle Arbeit zu
geben und, wenn immer moglich, wieder fit fir den ersten Arbeitsmarkt zu machen? Unsere
Klienten haben ganz unterschiedliche Krankheitsbilder. Wir unterstitzen sie in der Alltags-
bewaltigung und in deren Entwicklung.

Lebensfreude ist das, was wir unseren Mitarbeitenden und mit unseren Glace-Kreationen
auch unseren Konsumenten schenken mochten.

Gelati Gasparini ist dieses Jahr bereits 22 Jahre ein Betrieb der gaw — Gesellschaft sere Cornets.
fir Arbeit und Wohnen. Damit zeigen wir, dass unternehmerisches Handeln und ; ckle» gerne un ‘nets in
gesellschaftliches Engagement Hand in Hand gehen konnen. Dafiir wurde unsere — J\c «W1C nken der Co { Spass "
Glacemanufaktur 2022 mit dem Swiss Diversity Award ausgezeichnet. A ch d sCouve ure M ch

Gelati o o
Gasparini

2 9aw

arbeits- und wohnintegration

,Schade wissen nicht so viele Leute, dass bei
Gelati Gasparini psychisch beeintrachtigte
Menschen arbeiten dirfen.”

h mich
en lassen.’

Gasparini konnte ic

Dank
" umSChU\

.Als gelernte Backerin-Konditorin
helfe ich gerne in der Mixkiche mit.

u

~Wenn ich tber Gelati Gasparini als
meinen Arbeitgeber spreche, erhalte

ich immer tolle Rickmeldungen zu <11 li it dem
e . olkh
unserem Glace. ebe ich d3s T uss
B} L'\eb“:’tea £ die ornet ?(?ebtWerden."
on fuhle ich Dawd gleichen Ot 9e .Ich esse selbst ganz gerne ein
yon meine \Y rgesentz mir nicht $O mmer an Gelati Gasparini Glace.”
h on Wen .u
mich gut bi“de:rtf chzu ih gehen
gutgehr \nau ® & 6 06 6 6 ¢ 6 0 o 0 ¢ ¢ o o o o o o o o o o o o © o o o o o o ©° ©°o o o ©°o ©°o o o
te
ar “sc‘f.‘ac&en-" : Kennen Sie Menschen mit psychischer Beeintrachtigung und IV-Rente auf Stellensuche?
e d\_ grike . Fir unsere Gelati Gasparini-Manufaktur sind wir stets auf der Suche nach zusatzlichem
\ch ia\’teb \ebe dies . Personal. Auch ein Schnuppereinsatz ist méglich.
' und . Kontaktieren Sie uns: margrit.oser@gaw.ch
@ © 6 6 ¢ 6 0 ¢ o o o o o o o o o o o o o o o o o o o ©o o o o o o ©°o °o o °o o o o
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...................................

: Unsere Neuheiten finden

Neuheiten 2024

Seite : Sie auf den Seiten 23/26.
Ab 1. Marz erhaltlich et e e e e e e s e e
72 Jahre Gelati Gasparini Manufaktur 2-3
Aus der Geschichte von Gelati Gasparini 4-5 Wir starken unsere Stangel-Kompetenz aufgrund grosser Konsument:innen-Nachfrage
2024 feiern wir 70 Jahre Zolli-Cornet! 6-7 mit vier feinen veganen Stangeln: Brombeer-Minze, Ananas-Kokos, Chocokoko und
Der Zoo Basel wird 150 Jahre alt! 8-9 Kaffee. Auch ohne Milch und Rahm unglaublich cremig. Probieren Sie selbst!
Unser sozialer Auftrag als Betrieb der gaw 10-1
O© ¢ © Neuheiten 2024 13
Zolli-Cornets 14 - 15
Sténgel 16 - 17
Becher 140 ml 18-19
Becher 480 m 20 - 21
® ¢2» @ BIO/BIO Vegan 22 - 24
Mandarinen Givrées (saisonal) 25
(W) Becher Gasparini Mini‘s 100 ml 26 — 27
Bidons fir die Gastronomie 28
(W) Gasparini-Scooping-Truhe fir Bidons 29
Gasparini-Fanartikel 30
Gasparini Kult-Plakate 31
Gasparini Glace-Velo / Bauchladen 31
Werbematerial fir Wiederverkaufer 32
TiefkUhltruhen mit Layoutvorschlag 33
Konditionen 34 Zudem erweitern wir unser Bio-Sortiment mit dem Zolli-Cornet Kokosnuss und einem
Standort 35 . .
Stracciatella-Stangel.
© Hier finden Sie unsere Neuheiten 2024.
€ Hier finden Sie unsere Bio-Produkte.
Hier finden Sie unsere veganen Produkte
il
&>
'l*h
. @
s‘) »
Ebenfalls lancieren wir drei zuckerarme Becher-Sorten (100 ml): Vanille, Chocolat und
Erdbeer. Auch fur Diabetiker geeignet!
Dammstrasse 36 - 4142 Minchenstein - Telefon 061 302 93 93 Sl
Fax 061 302 93 02 - www.gasparini.ch - gasparini@gaw.ch ‘.| j
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Zolli-Cornets - 100% handgemacht

14|

Abfiillen

Ausgewahlte Rohstoffe werden von Hand eingewo-
gen, pasteurisiert und anschliessend homogenisiert.
Nachdem der Glace-Mix ausreichend gereift ist,
wird eine samige Glacemasse in einem Freezer
kontinuierlich gefroren und danach in die knusprigen
Cornet-Waffeln abgefillt. Was unspektakular tont,
ist in Wirklichkeit eine Meisterleistung unserer
Produktionsmitarbeiter, denn die Glacemasse lauft
ohne Dosierung und Unterbruch und wird nur durch
die Handbewegung geschnitten. So wird jedes
einzelne Cornet «aus dem Handgelenk» beflllt, was
aus jedem Zolli-Cornet ein Unikat werden lasst.

Trempieren

Die Zolli-Cornets haben nun ihre unverwechselbare
Form erhalten. Nachdem die Cornets flr einen kurzen
Moment im Schockfroster ausgehartet wurden,
werden sie von Hand in die warme, fllissige
Couverture getunkt. Dieser Vorgang wird
«trempieren» genannt. Wichtig hierbei ist, dass sich
die glanzenden mit Schokolade Gberzogenen
Zolli-Cornet-Kopfe nicht berlihren, was eine
besondere Haltetechnik erfordert.

Folieren

Nach dem erneuten Harten wird jedes Zolli-Cornet
von Hand mit seiner unverkennbaren Folie umwickelt,
welche mit einem kleinen «Gasparini-Wélkchen»
verschlossen wird. Besonderes Augenmerk muss auf
die Positionierung gelegt werden, damit der EAN-
Code gut sichtbar ist. Zudem wird die Folie immer
straffgezogen und am Cornet angepresst. So kann
sichergestellt werden, dass die Waffel lange knusprig
bleibt.

Zolli-Cornet Vanille

Inhalt 145 ml
Artikel 275110021
Karton 20 Stuck
UvP 4.20/84.-

7 ” 640136 ” 985210 ”

Zolli-Cornet Chocolat

Inhalt 145 ml
Artikel 275110023
Karton 20 Stuck
UvP 4.20/84.-

7 ” 640136 || 985234 H

Zolli-Cornet Erdbeer

Inhalt 145 ml
Artikel 275110022
Karton 20 Stick
UvP 4.20/84.-

| 640136 || 985227 ||
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Zolli-Cornet Himbeer

Inhalt 145 ml
Artikel 275110026
Karton 20 Stuck
UVvP 4.20/84.-

‘ 640136 ” 985197 ”

7|

Zolli-Cornet Espresso

Inhalt 145 ml
Artikel 275110024
Karton 20 Stuck
uvpP 4.20/84.-

‘ 640136 || 985326 H

7|

Zolli-Cornet Kokosnuss

Inhalt 145 ml
Artikel 275110025
Karton 20 Stick
UvP 4.20/84.-

| 640136 || 985333 ||

7 ‘
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Stangel

Bananen-Chocolat

Inhalt 80 ml
Artikel 275110000
Karton 25 Stiuck
uUvpP 3.-/75.-
7|| 640136 ” 981007 ”

Vanille-Himbeer Caramel-Fior di Latte

Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml
Artikel 275110001 Artikel 275110005
Karton 25 Stick Karton 25 Stiick
uvp 3.-/75.- uvpP 3.-/75.-

7” 640136 ” 981014 ” 7|| 640136 || 981106 ||

Waldjoghurt

Inhalt 80 ml
Artikel 275110058
Karton 25 Stiick
uvP 3.-/75.-

| 640136 ” 981090 ”

7|
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Stracciatella

Inhalt 80 ml
Artikel 275110044
Karton 25 Stiick
UVP 3.-/75.-

| 640136 || 981052 ||

7|

Latte Macchiato

Inhalt 80 ml
Artikel 275110060
Karton 25 Stuck
UvP 3.-/75.-

7|| 640136 || 981113 ||

Vegan / Sorbet

Mango-Passion Sorbet

Inhalt 80 ml
Artikel 275110059
Karton 25 Stick
uUvpP 3.-/75.-

| 640136 || 981083 ||

7|
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Vanille-Chocolat

Inhalt 80 ml
Artikel 275110002
Karton 25 Stiuck
UvpP 3.-/75.-

7” 640136 ” 981021 ”

Pepita Sorbet

Inhalt 80 ml
Artikel 275110061
Karton 25 Stick
uUvpP 3.-/75.-

‘ 640136 ” 981120 ”

Chocokoko
Inhalt 80 ml
Artikel 275110006
Karton 25 Stuck
uvp 3.-/75.-

7” 640136 ” 981069 ”

................................

Weitere vegane Stangel
: finden Sie auf Seite 23.

................................
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Becher 140 ml

Eiscafé

Inhalt 140 ml
Artikel 275110106
Karton 18 Stick
UVP 4.-/72.-

J'I HA0136 | F8ITS9 |
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Ranmstall

Rahmtafeli (mit Caramelsttckli)

Inhalt 140 ml

Artikel 275110086

Karton 18 Stick

uvp 4.-/72.-
640136 ' 983698

18

Alle Becher mit
integriertem
Holzloffeli _

Haselnuss-Pistache

Inhalt 140 ml
Artikel 275110082
Karton 18 Stiick
uUvP 4.-/72.-

7 H 640136 H 983667 ”

Baselbieter Chirsijoghurt

Inhalt 140 ml

Artikel 275110084

Karton 18 Stick

UvP 4.-/72.-
640136 " 983681

Holunder-Limette

Inhalt 140 ml
Artikel 275110087
Karton 18 Stilick
uvp 4.-/72.-

7 || 640136 || 983704 ||

Vanille-Erdbeer

Inhalt 140 ml
Artikel 275110080
Karton 18 Stick
uvpP 4.-/72.-

7 ” 640136 ” 983643 ”

................................

: Weitere vegane Becher
: finden Sie auf Seite 24.

................................
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Citron-Mandarine Sorbet / Vegan

Inhalt 140 ml
Artikel 275110083
Karton 18 Stick
UVvP 4.-/72.-

7” 640136” 983650"

....................................................

Vanille-Chocolat

Inhalt 140 ml
Artikel 275110081
Karton 18 Stick
uvP 4.-/72.-

640136
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Becher 480 ml Klassiker

Gelati ..

s;parlﬂi'

Vanille
Chocolat Vanille
Inhalt 480 ml Inhalt 480 ml
Artikel 275110093 Artikel 275110092
Karton 6 Stlck Karton 6 Stick
UvP 9.20/55.20 UVP 9.20/55.20

7 “ 640136 “ 982363 “ 7“ “ H

640136 " 982356

m— T
P ey e 1
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Café Croquant Pistache

Inhalt 480 ml Inhalt 480 ml
Artikel 275110094 Artikel 275110103
Karton 6 Stlck Karton 6 Stuck
uvp 9.20/55.20 UvP 9.20/55.20

7|||!3!!c|Jl|!L|||||ﬂL|!U|7|! ||| 7‘| 640136 u 982448 "

20|

Stracciatella

Inhalt 480 ml
Artikel 275110099
Karton 6 Stick
UVP 9.20/55.20

7” 640136 ” 982424 ”

e

)
Erdbaer

Erdbeer

Inhalt 480 ml
Artikel 275110104
Karton 6 Stiick
UVP 9.20/55.20

7|| 640136 ” 982455 ||

Becher 480 ml Regionale Spezialitaten

—
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Rahmtafeli (mit Caramelstickli)

Inhalt 480 ml
Artikel 275110095
Karton 6 Stick
UvP 9.20/55.20

640136 ~ 982387

Baselbieter Chirsijoghurt

Inhalt 480 ml
Artikel 275110098
Karton 6 Stlick
uUvpP 9.20/55.20

7|| 640136 || 982417 ||

Becher 480 ml Vegan / Sorbet

. o e ————
(o e e w edww &

e

Mango-Passion Sorbet / Vegan

Inhalt 480 ml
Artikel 275110101
Karton 6 Stlck
uUvP 9.20/55.20

7” 640136 ” 982431 ||

aff; u--l-'c

"/‘_-_m\—n—'_‘w—"\
I Galati +-10
\Gasparini/
o :Z VEGAN

L Cltran Sarbet

Citron Sorbet / Vegan

Inhalt 480 ml
Artikel 275110096
Karton 6 Stuck
uvpP 9.20/55.20

7|| 640136 || 982394 ||
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....................................

. Bio-Cornets sind von Marz

Zolli-Cornets €I2» s Ende August erhaich, |

Zolli-Cornet Vanille BIO Zolli-Cornet Chocolat BIO Zolli-Cornet Himbeer BIO Zolli-Cornet Kokosnuss BIO : Brombeer-Minze BIO Vegan Ananas-Kokos BIO Vegan
Inhalt 145 ml Inhalt 145 ml Inhalt 145 ml Inhalt 145 ml . Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml

Artikel 275110037 Artikel 275110038 Artikel 275110076 Artikel 275110077 . Artikel 275110073 Artikel 275110074
Karton 20 Stiick Karton 20 Stiick Karton 20 Stuick Karton 20 Stiick . Karton 25 Stiick Karton 25 Stiick

UVvP 5.-/100.- UvP 5.-/100.- uvp 5.-/100.- uvp 5.-/100.- . UvVP 3.60/90.- uUvp 3.60/90.-

U JNDI IR I T MU R T

7" 640136 " 985296 7" 640136 " 985340 40134985357 TRa401 346981274 40136981281
Stangel €I

Bananen-Chocolat BIO Vanille-Erdbeer BIO Vanille-Mango BIO Stracciatella BIO : Chocokoko BIO Vegan Kaffee BIO Vegan
Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml . Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml
Artikel 275110070 Artikel 275110071 Artikel 275110042 Artikel 275110072 . Artikel 275110075 Artikel 275110078
Karton 25 Stick Karton 25 Stiick Karton 25 Stiick Karton 25 Stick . Karton 25 Stiick Karton 25 Stiick
UVP 3.60/90.- uUvP 3.60/90.- UvP 3.60/90.- UVP 3.60/90.- . uvp 3.60/90.- uvpP 3.60/90.-

7|| 640136 || 981243 || 7” 640136 ”

981250

7||640136||981229|| \I!;.m;l“ |” : Iam;.! 98 ?!amssl 130|

.........................................................................
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Alle Becher mit

Becher 140 m| €» ek iieg

ab Nov./Dez. erhaltlich / grossere
: Mengen bis Anfang Oktober vorbestellen

Tl 090909090 0 T  sessssssssttttttteteeetttttssttstssteeeeeteens .

Unsere Mandarinen Givrées - Handwerk pur:

a1 I ' Unsere Mandarinen Givrées werden in viel Handarbeit

. I = mit feinsten Mandarinen hergestellt.
Galati ; ' Gelati
Gﬁsﬁaﬁﬂi ; Gqsi,aﬂnf Die Verarbeitung zum feinen Givrée in der Gelati

Gasparini Manufaktur findet je nach Erntezeitpunkt
jeweils zwischen ca. Mitte November und Anfang
Dezember statt.

Wit primEre!

Ubrigens: Das Sorbet eignet sich nicht nur zu
Eiscafé BIO Vanille-Himbeer BIO Weihnachten upd Neujahr, sondern auch als
Dessert nach einem Fondue/Raclette.

Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml

Artikel 275110089 Artikel 275110090

Karton 18 Stick Karton 18 Stiick

uUvpP 4.90/88.20 uvpP 4.90/88.20 Inhalt ca. 100 ml
Artikel 275110012
Karton 18 Stick

LR LR S o

7640136 983728 7640136 983735

640136 " 983124

Die Herstellung von Mandarinen Givrées ist sehr aufwendig:

Becher Vegan 140 ml @ig=

-

u!u@ r¥ m}@
cSparin Gasparini

". L B .L'IF

i |

— < N
il . - P i i b

AR L 1A
l.'l: } =

Pl

Gelati

Chocolat BIO Vegan Himbeer BIO Vegan Mango-Passion BIO Vegan Aushohlen Abfiillen Einpacken

Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml Zuerst werden die hochwertigen  Anschliessend wird die Glacemasse  Sobald das Deckeli drauf ist, werden
Artikel 275110107 Artikel 275110108 Artikel 275110103 Mandarinen ausgehéhlt. Dann zurlick in die ausgehohlten die Givrées noch einzeln verpackt.
Karton 18 Stiick Karton 18 Stiick Karton 18 Stuick . . ..

UVP 4.90/88.20 UVP 4.90/88.20 UVP 4.90/88.20 wird das Fruchtmark gepresst Mandarinen-Schalen gefullt.

und der sehr aromatische Saft in

M QO (11 EIEER [T cle Glacemasse verarbettet
T OSA0L36 T SITeS Pl ETY 7T 40136 T SHATED

SHITTY
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Speziell fur Caterer, Gross-Events
sowie Spital- und Heimbedarf:

Gasparini Mini‘s 100 ml

Alle Becher Py
ohne Holzloffeli X7

Vanille Glace 77 Chocolat Glace 2. " Erdbeer Glace %o~ Mocca Glace &
Gelati =~ )~ ) Gelati ~ Y o Gelati = 7 )
[ NS / EE. ]
- - RTI Mocca Olace i
e WM\‘ 100ml 100mi 1””‘“’4‘\“ = ——

Vanille Chocolat Erdbeer Mocca
Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml
Artikel 275110922 Artikel 275110920 Artikel 275110924 Artikel 275110921
Karton 24 Stiick Karton 24 Stick Karton 24 Stuck Karton 24 Stick
uUvpP 3.50/84.- uvp 3.50/84.- UvP 3.50/84.- uvpP 3.50/84.-

7 || 640136 || 983483 || 7 || 640136 || 983407 || 7|| 640136 || 983001 || 7” 64 ” ”

0136 " 983469

¢ Clitron Sorbet L0

_'TGn"_‘:ipa rirz l- e 3
Citron Sorbat o5 T e L Capes Y i 4
AP A S LN STV
(Gasparini)™ (Gasparini) |
r =, t S ;.f_'f,'r_.,_;“ / : \ : |
- s Gasparin i  (Sdsparin)
VEGAN VEGAN _ !
Himbeer Vegan / Sorbet  Citron Vegan / Sorbet r_,{.,mfr.),,_{dﬁ- g ‘9 HW 7
Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml Vanille Glaces 7 -
mho  Zeless  Ahe g o i i
VP 3.50/84.- uvP 3.50/84.- - ..r —l:‘ D) J - \G‘tfﬁftfnf
LTI LTI
TR T TR
7" 640136 " 983537 7" 640136 " 983414

Gasparini Mini‘s zuckerarm & laktosefrei 100 ml
% auch fur

Diabetiker

(mit Stevia)

elal

fGaGSpa rini

rar T, "
a3 = =
F Galati e )
Gasparini) |

t & /

MR JULLN M
- So
Vanille zuckerarm Chocolat zuckerarm Erdbeer zuckerarm
Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml
Artikel 275110918 Artikel 275110917 Artikel 275110925
Karton 24 Stuck Karton 24 Stiick Karton 24 Stick
uUvp 3.50/84.- UVP 3.50/84.- uvp 3.50/84.-

7” 640136 ” 983339 ” 7“ 640136 “ 983353 “ 7 ” 6 ” ”

40136 " 983346
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Bidons fur die Gastronomie

4 Liter FAN  Artfe uve Zum Mieten fur Events:
Xﬁ?tglellfahlenen Vanilleschoten .:@) 'II|||I|||I”|||”“I aremmons 250 H H
7o | saial Unsere Scooping-Truhe sorgt an jedem Anlass

Chocolat — M z7smees 4350 far gute Laune und unvergesslichen Glacegenuss!

77 Béli3a fE0345
Erdbeer -;..;: JI!J“!J"IMUJL"' 275111014 43.50 .
Espresso JI!J“!J"IMUJL”' 275111234 43.50

Auch zur

Moces o e Langzeitmiete

B moglich!
Stracciatella | JI!JILIJ"IM!H' | 275111074 43.50
Pistache B ||!J||ﬂ|||lL|JLﬂ||| 275111034 43.50 _ - g atl
Caramel r“*ﬁ 'IIII|||||I”||||"|| 275111104 43.50
mit Caramelstiickli pT—t T e w037
Joghurt nature . JI!J“!J"IM!J!"' 275111184 4350
Kokosnuss T 'I“"I|||I”|||””| 275111084 43.50

Citron Sorbet

—_ '“"M"IM!JJ” 275111404 43.50

77 Bl

Mango Sorbet

o NI 2o 4350
2 gaiss 1 s

. Miet-Konditionen Scooping-Truhe:
. Lieferung und Abholung: 60 km ab Miinchenstein inklusive

Zwetschgen Sorbet ‘ “ 'I“"I|||I”|||"I| 275111464 43.50 Mietpreis:
‘!!:' (o~ 7% pil3n E04a2

Scooping-Truhe fiir 41-Bidons . Fr.350.- (inkl. Bereitstellung/Endreinigung), zuziiglich Bidons
— - Fiir 12 Sorten :im Wert von mind. Fr. 750.-. Friihzeitige Reservation empfohlen :
Zusatzlicher Lagerplatz fiir 20 Bidons o (beschrénkte Verfiigbarkeit)

Total 32 Bid . .
. 'IIII|!J||ILL!!!J,I.||| 2roTmnas 450 N(I)a:se: 10I1x%r;<125cm (BxTxH) : égr:l?:?).aten (von/bis), Lieferort und gewlinschte Mengen/

g Ben Sorten an gasparini@gaw.ch. Becher, L6ffel und gaw-Servietten :
VEGAN . auf Anfrage erhaltlich. Gerne beraten wir Sie. 5

Langfristige Miete:
.- Konditionen auf Anfrage.

Himbeer Sorbet

28] |29



Gasparini-Fanartikel

Die Geschenk-
idee!

Gasparini Cap Damen

Artikel 275250027
Grosse One Size
Verkaufspreis 15.-

Gasparini Cap Herren

Artikel 275250028
Grosse One Size
Verkaufspreis 15.-

Webshop fiir
Konsument:innen:

Gasparini Plakat Vespa Gasparini Plakat Velo Gasparini Plakat Hut

: Artikel 275250024 Artikel 275250025 Artikel 275250026

: Grosse A2 Grosse A2 Grosse A2
EH- : Verkaufspreis 10.- Verkaufspreis 10.- Verkaufspreis 10.-
[ :

D I I R e I R R I I R I I I I I I R I I I I R

...........................

...........................

: Alle Preise inkl. MwSt.,
. exkl. Versandkosten.

Mengenrabatt ab 10 Stiick.

. Alle Artikel solange der
. Vorrat reicht.

Héandlerbestellungen direkt
: an gasparini@gaw.ch :

: Alle Artikel sind auch im
: Fabrikladen in Minchen-
. stein erhaltlich.

...........................

Gasparini T-Shirt Damen Gasparini T-Shirt Herren
Artikel 275250029 Artikel 275250030

Grdssen XS/S/M/L/XL/XXL  Grossen S/M/L/XL/XXL
Verkaufspreis 25.- Verkaufspreis 25.-

Bitte Grosse bei Bestellung angeben Bitte Grosse bei Bestellung angeben

R

Bauchladen
fur 4 Stangel- oder 2 Cornet-Sorten

..........................................

Miet-Konditionen Glace-Velo (nur Kurzzeitmiete moglich): :
Lieferung und Abholung: 60 km ab Miinchenstein inklusive .

Mietpreis:
Fr. 350.- (inkl. Bereitstellung/Endreinigung), zuziiglich Glaces
Frihzeitige Reservation empfohlen (beschrankte Verfligbarkeit)

Gasparini Glace-Velo
Masse: 250x110cm (BxT)

WiCkeIﬁSCh ) Kihltasche Sonnenschirm Nebst unseren Scooping-Truhen fiir Bidons

(wasserdichter Schwimmsack) Artikel 275250032 Artikel 275250031 und unseren normalen Truhen vermieten wir ~ Anfragen:

Artikel 275250033 Grosse 30x25x25cm [0 180 cm auch unsere kultigen Retro-Gasparini-Glace- Genaue Daten (von/bis), Lieferort und gewlinschte Glace-

Grosse 50x73cm Verkaufspreis 15.- Verkaufspreis 59.- Velos fir jegliche Art von Events! menge/-sorten an gasparini@gaw.ch. Gerne beraten wir Sie.
Verkaufspreis < 7K o Y
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Werbematerial fur Wiederverkaufer

Kundenstopper Papierkorb mit Deckel
Artikel 275250019 Artikel 275250001
Héhe 94cm hoch 70 cm

(0] 36 cm

Glacebox
Artikel 275250004
Grosse 29x19x17 cm

@
=%

|=]
Manufaktur-Flyer Produkteleiter 10er
Artikel 275250034 Artikel 275250018
Grosse A5 Grosse 23x72cm
Einheit 50 Stiick Inhalt 10 Bilder

32|

Sonnenschirm
Artikel 275250000
0] 180 cm

Kleber
Artikel 275250002
9] 40 cm

Saawn

Tanun

4%
TRRRLS

Y

Produkteleiter 12er

Artikel 275250028
Grosse 32.5 x 60cm
Inhalt 12 Bilder

Layoutvorschlag Focus 73
9 Sorten - Masse 73x66x85cm (BxTxH)

Layoutvorschlag Focus 106
12 Sorten - Masse 106x66x85cm (BxTxH)

Layoutvorschlag Focus 131

15 Sorten - Masse 131x66x85cm (BxTxH)

. Konditionen:

. Langfristige Truhenmiete:
. Fragen Sie unsere Konditionen je Truhen-
: grdsse an.

+ Kurzfristige Truhenmiete (fiir Events etc.): :
. Genaue Daten (von/bis), Lieferort und

. gewlinschte Glacemenge/-sorten an

: gasparini@gaw.ch. Gerne beraten wir Sie.

Hinweis fiir alle Truhen:
: Stangel bleiben in den :
. Kartons (siehe Abbildungen). -

Layoutvorschlag Focus 151
18 Sorten - Masse 151x66x85cm (BxTxH)
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Konditionen

Bestellung

Unser Kundendienst ist Montag bis Freitag, von 08:00 bis 12:00 Uhr und 13:00 bis 17:00 Uhr fdr
Sie da. Bestellungen nehmen wir gerne bis 15:00 Uhr entgegen (gerne auf gasparini@gaw.ch).
Bitte geben Sie bei jeder Bestellung lhre Kundennummer an. Fur Bestellungen nach 15:00 Uhr
kann die Auslieferung gemass Tourenplan nicht garantiert werden.

Eingangskontrolle/Beanstandung

Allféllige Beanstandungen sind dem fir Sie zustandigen Auslieferungsdepot mit Angabe des
Mindesthaltbarkeitsdatums sofort mitzuteilen, jedoch spéatestens innerhalb von 24 Stunden nach
Warenerhalt.

Lagerung

TiefkUhlprodukte mUssen bei einer Temperatur von mindestens -18°C gelagert werden.
Einmal aufgetaut, dirfen sie nicht wieder tiefgekihlt werden. Fir Schaden, die infolge
unsachgemasser Behandlung entstehen, Ubernimmt Gelati Gasparini keine Haftung.

FSSC 22000

Als FSSC 22000 zertifizierter Lebensmittelbetrieb ist es uns nicht erlaubt, Glaces zurlickzunehmen.
Grund daflr ist, dass bei Warenrticknahmen die vorgéngige Einhaltung der Kiihlkette nicht garantiert
werden kann. Wir garantieren Ihnen somit, dass die Glaces nicht bereits vorab anderweitig
verwendet wurden, bevor diese bei Ihnen angeliefert werden.

FSSC steht flr Food Safety System Certification und ist eine Norm zur Gewahrleistung der Lebens-
mittelsicherheit bei der Erzeugung von Lebensmitteln. Fur die Einhaltung der FSSC 22000 Normen
wird Gelati Gasparini jahrlich kontrolliert.

Preise

Preisdnderungen bleiben vorbehalten.

Ankaufspreis exklusive MwSt.

UVP: unverbindliche Preisempfehlung inklusive MwSt.

Transportkosten
Gelati Gasparini verrechnet keine zusatzliche Transportkosten.

Mindestbestellwert
Ilm Gelati Gasparini-eigenen Ausliefergebiet (BS/BL/AG/SO): CHF 195.-
Uberregionale Auslieferungen: CHF 950.-

Zahlungsbedingungen

30 Tage nach Erhalt der Rechnung oder mittels Kartenzahlung/Twint bei Lieferung.
Allfallige Mahn- und Inkassospesen werden weiterverrechnet. Durch Erteilung einer
Bestellung anerkennt der Kunde ausdricklich diese Zahlungsbedingungen.

Weitere Informationen

Fur weitere Informationen stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung.
¢ Telefon 061 302 93 93

® gasparini@gaw.ch

® Www.gasparini.ch

Die Sortiments- und Preisliste 2024 ist ab 1. Méarz 2024 glltig.
Alle Preisangaben in CHF.

34|
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Emil Frey-Strasse

Schaulager

SpenglerPark
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Gelati Gasparini Fabrikladen

In unserem Fabrikladen an der Dammstrasse 36 in 4142 Minchenstein finden Sie unser gesamtes
Katalog-Sortiment. Sie profitieren von 20% auf alle Produkte.

Sommeroffnungszeiten (April bis September):
Mo-Fr 9.00-12.00 und 13.30-17.00 Uhr

Winteroffnungszeiten (Oktober bis Mérz):
Mo-Fr 9.00-12.00 und 13.30-16.30 Uhr




Gelati o o
Gasparini

Gelati Gasparini
Dammstrasse 36
4142 Munchenstein
Telefon 061 302 93 93
Fax 061 302 93 02
gasparini@gaw.ch
www.gasparini.ch
www.gaw.ch

Ein Betrieb der
2 9aw

arbeits- und wohnintegration

Folgen Sie uns auf:

#gelatigasparini




