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Und so werden
unsere Gelati gemacht:
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Aus der Geschichte von Gelati Gasparini

Die Erfolgsgeschichte von Gelati Gasparini zlﬂ ﬂ
beginnt im Jahr 1952 in Basel mit der ni
Grindung von Glace Muller. Bereits 1954 ist Il“
die Geburtsstunde des Zolli-Cornets. Dieses —
wird fur den Zoo Basel, daher der Name
Zolli-Cornet, in der Sorte Vanille lanciert.
1960 ist Produktionsstart des Stangel-
Klassikers Bananen-Chocolat. Erweitert
wurde das Sortiment durch Becher, Bidons
fur die Gastronomie, bio, vegane und

bio vegane Produkte.

Als Fritz Muller in den 70er-Jahren
Uberraschend bei einem Tauchunfall in Kenia |
stirbt, Ubernimmt sein Bruder die Leitung. — o :
1980 beschliesst dieser, den Wohnblock Aus Zeiten von Glace Miiller: Hier vor dem Glace Geschaft an der
samt Glace-Manufaktur zu verkaufen. Allschwilerstrasse in Basel.

Pasquale Gasparini, der seit den 60er-Jahren in der Immobilienbranche tatig war, kaufte den
Wohnblock einschliesslich des Glace-Geschafts. Sein Sohn Mario wurde von zwei Kasern
aus dem Fribourgerland ins Glace-Geschaft eingeflihrt und war fortan fir die Produktion
zustandig. Tochter Diana Ubernahm den administrativen Teil. Die Angestellten von Glace
Muller wurden alle ibernommen. Pasquale Gasparini verstarb bereits wenige Jahre spater
im Jahr 1983.

Gegen Ende der 90er-Jahre suchte Mario Gasparini
eine Nachfolgel6sung fur sein Unternehmen. Es war
ihm wichtig, dass die Manufaktur als solches weiter-
leben konnte und ein «sozialer Gedanke» gelebt wurde.
So kam es, dass die gaw (Gesellschaft fiir Arbeit und
Wohnen, mit Sitz in Basel) Gelati Gasparini im
November 2002 tibernahm. Aufgrund der vielen
manuellen Arbeitsschritte konnen seither zahlreiche
Mitarbeitende mit Beeintrachtigung integriert werden.

KINDHEITSERINNERUNGEN

Viele verbinden Gelati Gasparini mit Kindheits-
erinnerungen: Sei es vom Besuch im Zolli Basel oder
im Glace-Geschaft an der Allschwilerstrasse in

Basel, wo es nebst dem damaligen Sortiment auch
Bruchstiicke im «Sackli» glinstig zu kaufen gab oder Mario Casparini engagierte sich bis zu seiner

. . . . Pension im Jahr 2021 mit all seinem Wissen im

aber vom erstmaligen Genuss eines Gelati Gasparini- Untiermsmen, Soiher f: or e auss euehien
Glaces. Einige erinnern sich auch noch an Glace Miiller. Events als Gasparini-Markenbotschafter im
Einsatz. Hier mit seinem Lieblingsstangeli Pepita
und dem Klassiker Vanille-Himbeer.

GASPARINI-TEAM

Zu Gelati Gasparini gehoren heute 23 Fachpersonen, rund
10 begleitete Arbeits- und Ausbildungsplatze in Produktion und
Kundendienst sowie bis zu 18 Temporarangestellte in der Hochsaison.
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Gelati Gasparini am ESAF 2025

TREUE FANS IN DER GANZEN SCHWEIZ

Ursprlnglich vor allem in der Region Basel
bekannt, hat Gelati Gasparini inzwischen
schweizweit viele treue Fans. Dies durch die
Prasenz an Gross-Events (wie hier am
Eidgenodssischen Schwingfest 2025 im
Glarnerland) sowie dank zahlreichen
Weiterempfehlungen von unserer
bestehenden Kundschaft.

Vielen Dank fur die schonen Begegnungen
und die positiven Rickmeldungen!




«Unser Ziel ist es, Menschen mit einer
Beeintrachtigung Arbeit zu geben.»

Wussten Sie, dass der primare Auftrag von Gelati Gasparini ein sozialer Auftrag ist, namlich
beeintrachtigte Menschen in die Gesellschaft zu integrieren, eine sinnvolle Arbeit zu geben und,
wenn immer moglich, wieder fit fir den ersten Arbeitsmarkt zu machen?

Unsere Mitarbeitenden haben ganz unterschiedliche Krankheitsbilder. Wir unterstltzen sie in der
Alltagsbewaltigung und fordern ihre Entwicklung.

Gelati Gasparini ist seit 24 Jahren ein Betrieb der gaw - Gesellschaft fiir Arbeit und
Wohnen. Damit zeigen wir, dass unternehmerisches Handeln und gesellschaftliches
Engagement Hand in Hand gehen kénnen. Dafiir wurde unsere Glacemanufaktur 2022
mit dem Swiss Diversity Award ausgezeichnet.

2 gaw

«Wenn ich Gber Gelati Gasparini als
meinen Arbeitgeber spreche, erhalte
ich immer tolle Ruckmeldungen zu
unserem Glace.»
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Dass wir in unserer Manufaktur mit unserem Fachpersonal und unseren Mitarbeitenden die
tollen Zolli-Cornets, Stangel und Becher herstellen durfen, erfreut uns jeden Tag von Neuem!
Unsere feinsten handwerklich hergestellten Glacen geben unseren Mitarbeitenden mit einer
Beeintrachtigung diverse Maglichkeiten, im Rotationsprinzip, je nach Eignung und je nach
Produkt bzw. Jahreszeit und \Wetter, unterschiedliche Tatigkeiten auszutiben.

Lebensfreude ist das, was wir unseren Mitarbeitenden und mit unseren Glace-Kreationen auch
unseren Konsumentinnen und Konsumenten schenken mochten.
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Seit 72 Jahren: Die beliebten Zolli-Cornets!

Das legendare Zolli-Cornet, mit seinem unverwechselbaren Geschmack und Verpackungs-
design, erfreut seit Generationen Gross und Klein. Das Kult-Glace wird noch heute wie anno
dazumal traditionell einzeln von Hand abgeftillt, von Hand in die warme Schokoladen-
Couverture getaucht und von Hand eingepackt. Das ist Handwerk pur!

JEDES STUCK EIN UNIKAT

Woussten Sie, dass die Glacemasse bei jeder
Zolli-Cornet Produktion ohne Dosierung
und Unterbruch in die Waffeln abgefllt wird,
es also viel Konzentration und Augenmass
braucht, und das «Cornet-Spitzli» nur durch
die spezielle Handbewegung gebildet
wird? Unglaublich, oder? Im ca. 30 Min-Takt
findet jeweils eine Abldsung zur/zum nachsten
Mitarbeitenden statt. Die unterschiedlichen
Formen machen jedes Stiick zum Unikat!
Auch das «Tunken» der Zolli-Cornets in die
Schokoladen-Couverture erfordert eine
spezielle Haltetechnik, sodass sich die mit
Schokolade liberzogenen Zolli-Cornets
nicht beriihren.

Mit viel Leidenschaft arbeiten in der Gelati Gasparini-
Manufaktur Menschen mit und ohne einer
Beeintrachtigung Hand-in-Hand zusammen.

_ '§
s
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Voller Einsatz beim Tunken der Zolli-Cornets in die
Schokoladen-Couverture.

I AN A AR WS

HOCHSTE QUALITAT

= e -

Unser Geheimnis: Beste Zutaten,
keine Qualitats-Kompromisse und
viel Genauigkeit bei der Herstellung des
Glacemix, viel Handarbeit sowie ein
eingespieltes, erfahrenes und
engagiertes Team.

SN

An einem heissen Sommertag werden bis zu 10'000
Zolli-Cornets von vielen fleissigen Handen eingepackt.
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FEINSTE SORTEN

Fir lange Zeit war das Zolli-Cornet nur in Vanille erhaltlich. Viele, insbesondere langjahrige
Gasparni-Fans, verbinden das Zolli-Cornet deshalb noch heute mit Vanille. Inzwischen gibt es

sechs Geschmacksrichtungen und drei in Bio. Die Produktionsmengen fiir die noch
neueren Sorten Himbeer, Kokosnuss und Espresso wachsen liberdurchschnittlich
stark. Sie sind flr alle Wiederverkaufer/innen eine besonders empfehlenswerte \Wahl fir
deren Kundschaft. Probieren Sie selbst!

Zolli-Cornets: 100% handgemacht

Abfiillen
Ausgewahlte Rohstoffe werden von Hand eingewogen, pasteurisiert
und anschliessend homogenisiert. Nachdem der Glacemix ausreichend
gereift ist, wird eine samige Glacemasse in einem Freezer kontinuierlich
gefroren und danach in die knusprigen Waffeln abgefUllt. Was

y unspektakular tont, ist in Wirklichkeit eine Meisterleistung unserer
Produktionsmitarbeitenden, denn die Glacemasse lauft ohne Dosierung
und Unterbruch und wird nur durch die Handbewegung geschnitten. So
wird jedes einzelne Cornet «aus dem Handgelenk» befillt, was aus
jedem Zolli-Cornet ein Unikat werden lasst.

Trempieren

Die Zolli-Cornets haben nun ihre unverwechselbare Form erhalten.
Nachdem die Cornets flir einen kurzen Moment im Schockfroster
ausgehartet wurden, werden sie von Hand in die warme, fllssige
Couverture getunkt. Dieser Vorgang wird «trempieren» genannt.
Wichtig hierbei ist, dass sich die glanzenden mit Schokolade
Uberzogenen Zolli-Cornet-Kopfe nicht berthren, was eine besondere
Haltetechnik erfordert.

Folieren

Nach dem erneuten Harten wird jedes Zolli-Cornet von Hand mit seiner
unverkennbaren Folie umwickelt, welche mit einem kleinen «Gasparini-
Wolkchen» verschlossen wird. Besonderes Augenmerk muss auf die
Positionierung gelegt werden, damit der EAN-Code gut sichtbar ist.
Zudem wird die Folie immer straffgezogen und am Cornet angepresst.
So kann sichergestellt werden, dass die Waffel lange knusprig bleibt.

GEHEIM-TIPP

Haben Sie das Zolli-Cornet Himbeer schon probiert?
Es ist mit weisser Schokoladen-Couverture Uberzogen. Die
Kombination von fruchtig-sauerlich und siiss macht es
einfach unwiderstehlich.



Seit 66 Jahren: Stangel fur jeden Geschmack!

Wer kennt sie nicht, die unverkennbaren Stangel von Gelati Gasparini mit ihren zweifarbigen
Retro-Verpackungen in rechteckiger Form. Seit 66 Jahren werden diese auf der gleichen
Maschine, einer umfunktionierten Buttermodeli-Maschine, hergestellt: Rein mechanisch und
ganz ohne digitale Anzeigen! Das soll auch so bleiben.

AUS DER GESCHICHTE

1960 war Produktionsstart des Bananen-Chocolat-
Stangels. Bereits frih fanden die Stangel den Weg
auch in die Zentralschweiz, Kantone Bern,
Solothurn, Zurich sowie in die Ostschweiz.

Zu Beginn wurden die Stangel hauptsachlich in
Milch- und Kasegeschaften aber auch in Badis

. und in alternativen Kinos verkauft.
Uberregional ausgeliefert wurde damals direkt
mittels eigenen Fahrzeugen.

Aufgrund der langen Haltbarkeit der Stangel und
des weniger aufwendigen Herstellprozesses im
Vergleich zu den Zolli-Cornets, waren die Stangel
bis anfangs der 2000er-Jahre in der ganzen Schweiz
viel besser distribuiert als die Zolli-Cornets.
Mit der Ubernahme von Gelati Gasparini durch die
gaw im Jahr 2002, konnten die
Produktionskapazitaten erhoht werden.

Sorg-féltige Arbeit. Die noch weichen Stangel werden
von einem Mitarbeitenden aufs Blech geschoben,
bevor diese durchgefroren werden.

Gasparini-Kundenstopper:

Uberall in der Schweiz wo der 94 cm hohe
Vanille-Himbeer-Stangel am Strassenrand
gesichtet wird, ist ein Halt fir viele Pflicht.

Einblick in unsere Stéangel-Produktion, die insbesondere in den
Herbst-/Winter-Monaten auf Hochtouren lauft, bevor ab Februar
jeweils wieder Zolli-Cornets produziert werden.
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Voll Retro: Wer flihlt sich mit einem Stéangel von
Gelati Gasparini nicht auch an seine Kindheit erinnert?
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7 von 18 Stangel-Sorten: Da kann man sich mit viel Freude durchprobieren!

18 STANGEL-SORTEN ZUR AUSWAHL

Ob Bananen-Chocolat, Vanille-Himbeer, Stracciatella, Caramel-Fior di Latte, Waldjoghurt,
Latte Macchiato, Vanille-Chocolat, Pistache-Chocolat Vegan,
Erdbeer-Rhabarber Sorbet / Vegan, Mango-Passion Sorbet / Vegan, Pepita Vegan
oder dann in Bio mit Bananen-Chocolat, Vanille-Erdbeer, Vanille-Mango, Stracciatella,
Brombeer-Minze Sorbet / Vegan, Ananas-Kokos Vegan, Kaffee Vegan,
die Auswahl begeistert jeden Gasparini-Fan!

STANGEL-HERSTELLUNG - SO WIRD’S GEMACHT: So werden unsere
Bananen-Chocolat-
Stangel produziert:

1. Zuerst werden die (in der Regel) zwei Geschmacksrichtungen
Uber zwei Zufuhrschlauche in die Maschine eingeflhrt.

2. Anschliessend gelangen diese Uber den Eisschneider in die
Verpackungsfolie, werden dort verschlossen und flachgedrtckt.

3. Im nachsten Schritt wird der Holzstiel prazise in das Glace
eingestochen.

4. Die noch weichen Glacestangel werden von Hand zu je 13
Stlck in drei Reihen auf ein Blech geschoben.

5. Nach etwa 25 Minuten Schockfrosten bei -33 °C werden die
Glacestangel sehr sorgfatlig in Kartons verpackt.
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€ Hier finden Sie unsere Bio-Produkte.
Hier finden Sie unsere veganen Produkte.

SCHON GEWUSST?

Seit 2018 ist Gelati Gasparini auch nach dem strengen und international
anerkannten FSSC 22000-Standard zur Lebensmittelsicherheit zertifiziert.

Dammstrasse 36 - 4142 Minchenstein - Telefon 061 302 93 93
Fax 061 302 93 02 - www.gasparini.ch - gasparini@gaw.ch
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2026: Konzentration aufs Kerngeschaft

Die steigende Beliebtheit und die damit einhergehend wachsende Nachfrage nach
unseren feinen Glacen hat uns dazu bewogen, unser Sortiment zu liberarbeiten.
Folgende Produkte werden im Jahr 2026 deshalb nicht mehr erhaltlich sein:

e Stangel Chocokoko

¢ Bio Vegan Stangel Chocokoko

¢ Bio Zolli-Cornet Kokosnuss

e Mini-Becher Chocolat zuckerarm & laktosefrei
e Mini-Becher Erdbeer zuckerarm & laktosefrei
e Bidons (4 L)

e Gross-Becher (480 ml)

Die freien Produktionskapazitaten ermaoglichen es uns, die steigende Nachfrage nach
Zolli-Cornets, Stangeli sowie nach unseren Mini-Bechern (100 ml) und Bechern (140 ml)
optimal abzudecken.

Ein Blick in die aktuelle Produktion
von Gelati Gasparini am Standort
Minchenstein. Ab dem Jahr 2027
werden die «unvergesslich guten
Glacen» am neuen Produktions-
standort in Pratteln hergestellt.

Gesellschaft fiir Arbeit & Wohnen : gaw

Seit 1987 engagiert sich der Verein gaw — Gesellschaft flir Arbeit und Wohnen - flir eine
professionelle und nachhaltige Arbeits- und Wohnintegration von Menschen mit
Beeintrachtigungen in der Region Basel. Mit rund 330 Mitarbeitenden zahlt sie zu den
bedeutendsten Anbieterinnen in diesem Bereich.

Die gaw fuhrt verschiedene marktorientierte Betriebe in Detailhandel, Gastronomie,
Hauswirtschaft, Wascherei, Konfektionierung und Lebensmittelproduktion. Diese
Strukturen ermoglichen qualifizierte Férderung sowie fachlich begleitete Arbeits- und
Ausbildungsplatze. Erganzt wird das Angebot durch zwei Wohnhauser, die ein
individuelles und durchlassiges Wohnumfeld bieten.

Gewusst?

Das Windrad in unserem Logo steht flir Bewegung, Energie und gemeinsames
Vorankommen. Auffallig ist, dass seine Form nicht vollstandig geschlossen ist. Die
Unvollstandigkeit ist damit nicht Zufall, sondern Ausdruck unserer Offenheit und
Weiterentwicklung.

Die Vielfalt der gaw:

Food
Non-Food

Wascherei
Reinigung

Catering
Mahlzeitendienst

Sonnenweg
Murbacherstrasse

MIGROS
PARTNER

e
Gasparini PR T

Manufakturen Detailhandel Gastronomie Konfektionierung Hauswirtschaft Betreutes Wohnen Basel
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Zolli-Cornets: 100%

handgemacht

Zolli-Cornet Vanille

Inhalt 145 ml

Artikel 275110021

Karton 20 Stuck

UVvP 4.20/84.—
7H 640136 H 985210 H

Zolli-Cornet Chocolat

Inhalt 145 ml

Artikel 275110023

Karton 20 Stuck

UVvP 4.20/84.—
7H 640136 H 985234 ”

Zolli-Cornet Erdbeer

Inhalt 145 ml

Artikel 275110022

Karton 20 Stuck

UvP 4.20/84.—
7“ 640136 “ 985227 “

Zolli-Cornet Himbeer

Inhalt 145 ml
Artikel 275110026
Karton 20 Stuck
uUvpP 4.20/84.—
7|| 640136 || 985197 ”

14|

Zolli-Cornet Espresso

Inhalt 145 ml
Artikel 275110024
Karton 20 Stuck
UvpP 4.20/84.—

7|| 640136 ” 985326 ”

Zolli-Cornet Kokosnuss

Inhalt 145 ml
Artikel 275110025
Karton 20 Stuck
UvP 4.20/84.—

7” 640136 H 985333 H



BIO Zolli-Cornet Vanille BIO Zolli-Cornet Chocolat
Inhalt 145 ml Inhalt 145 ml

Artikel 275110037 Artikel 275110038
Karton 20 Stiick Karton 20 Stiick

UVP 5.-/100.— UVvP 5.-/100.—

7 || || 89 || 7 ” ” ”

640136 " 9852 640136 " 985296

. Bio-Cornets sind von Marz :

. bis Ende August erhiltlich. :

...............

.....................

BIO Zolli-Cornet Himbeer

Inhalt 145 ml
Artikel 275110076
Karton 20 Stlck
uvpP 5.-/100.-

640136 " 985340

Gewinner Swiss Diversity Award 2022

Kategorie Beeintrachtigung

Gelati Gasparini wurde im Jahr 2022, 20 Jahre
nach der Ubernahme durch die gaw, im Kursaal
Bern mit dem Swiss Diversity Award in der
Kategorie Beeintrachtigung ausgezeichnet.

Im Fokus dieser jahrlichen Award-Verleihung
steht die Forderung von Chancengleichheit aller
Menschen und soll Unternehmen dabei helfen,
Inspirationen und positive ldeenansatze fur eine
inklusive Unternehmenswelt zu erhalten.

www.swissdiversity.com

|15



Bananen-Chocolat

Inhalt 80 ml

Artikel 275110000

Karton 25 Stick

uvP 3.20/80.-
7| 640136 || 981007 ”

Caramel-Fior di Latte

Inhalt 80 ml

Artikel 275110005

Karton 25 Stuck

uUvP 3.20/80.—
7| 640136 ” 981106 ”
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Vanille-Himbeer

Inhalt 80 ml
Artikel 275110001
Karton 25 Stiick
uvp 3.20/80.—

| 640136 || 981014 ||

7|

Waldjoghurt

Inhalt 80 ml
Artikel 275110058
Karton 25 Stiick
UVvP 3.20/80.-

‘ 640136 “ 981090 “

7‘

Stracciatella

Inhalt 80 ml
Artikel 275110044
Karton 25 Stuck
UvP 3.20/80.—
7” 640136 ” 981052 ”

Vanille-Chocolat

Inhalt 80 ml

Artikel 275110002

Karton 25 Stuck

UvP 3.20/80.—
7|| 640136 || 981021 ||

Latte Macchiato

Inhalt 80 ml
Artikel 275110060
Karton 25 Stick
uvpP 3.20/80.-
7|| 640136 || 981113 ||




Sorbet
Pistache-Chocolat vegan Pepita vegan Mango-Passion vegan  Erdbeer-Rhabarber vegan
Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml
Artikel 275110062 Artikel 275110061 Artikel 275110059 Artikel 275110063
Karton 25 Stick Karton 25 Stiick Karton 25 Stuck Karton 25 Stick
UVvP 3.20/80.- uUvp 3.20/80.— uvpP 3.20/80.— UvP 3.20/80.—

7||640136|‘981137|| 7||640136||981120|| 7||640136||981083‘| 7||640136||981144|

Stangel €I

BIO Bananen-Chocolat BIO Vanille-Erdbeer BIO Vanille-Mango BIO Stracciatella

Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml
Artikel 275110070 Artikel 275110071 Artikel 275110042 Artikel 275110072
Karton 25 Stick Karton 25 Stiick Karton 25 Stilick Karton 25 Stuck
uUvpP 3.60/90.— uvp 3.60/90.—- UVvP 3.60/90.— uvp 3.60/90.—

640136

Il IO RSO VR
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Stangel CILEFE

BIO Vegan Brombeer-Minze BIO Vegan Ananas-Kokos BIO Vegan Kaffee
Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml Inhalt 80 ml
Artikel 275110073 Artikel 275110074 Artikel 275110078
Karton 25 Stick Karton 25 Stiick Karton 25 Stuck
UvP 3.60/90.- uvp 3.60/90.— UvpP 3.60/90.—

640136"981274 1281 0136"981304

Gewinner Swiss Vegan Award 2024
Kategorie Sweet Food & Drinks

Gelati Gasparini hat mit dem Sorbet-
Stangel Brombeer-Minze im September
2024 in Zirich den Swiss Vegan Award
in der Kategorie Sweet Food & Drinks
gewonnen!

Bewertungskriterien waren u. a.
Optik, Innovation bzw. Mehrwert fiir
Veganer/innen sowie die Attraktivitat
fur Nicht-Veganer/innen.

Uberzeugen Sie sich selbst!

20 | SWEET FOOD
VeomN 24 | & DRINKS

18|



iNi- Alle Mini-Becher
M Nl BeCher ohne Holzloffeli
Speziell fur Caterer, Gross-Events sowie
Spital- und Heimbedarf.

Vanille Chocolat Erdbeer Mocca

Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml
Artikel 275110922  Artikel 275110920 Artikel 275110924 Artikel 275110921
Karton 24 Stick Karton 24 Stiick Karton 24 Stuck Karton 24 Stick
UvP 3.50/84.— uvp 3.50/84.— uvpP 3.50/84.— uUvpP 3.50/84.—
7“ 640136 “ 983483 “ 7|| 640136 || 983407 || 7“ 640136 “ 983001 H 7|| 640136 || 983469 ”

Mini-Becher ‘&

VEGAN

g

orbet
Himbeer vegan Citron vegan
Inhalt 100 ml Inhalt 100 ml
Artikel 275110923  Artikel 275110919
Karton 24 Stuck Karton 24 Stiick
UvP 3.50/84.— uvp 3.50/84.—
7|| 640136 || 983537 ” 7 || 640136 || 983414 ||

Mini-Becher zuckerarm & laktosefrei

Vanille zuckerarm

Inhalt 100 ml
Artikel 275110918
Karton 24 Stiick
uvpP 3.50/84.—

7“64

0136

983339H
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Becher

Golat) -
= o

b,

Eiscafé Haselnuss-Pistache
Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml
Artikel 275110106 Artikel 275110082
Karton 18 Stuck Karton 18 Stick
UVP 4.20/75.60 UvP 4.20/75.60
7w 6"10136 ” ‘98’3’7‘5‘9 ”‘ 7|| 640136 || 983667

Gelati

(eatscvin)

Gasparin)

. CPY

Rahmtafeli (mit Caramelstickli) Baselbieter Chirsijoghurt

Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml
Artikel 275110086 Artikel 275110084
Karton 18 Stick Karton 18 Stick
uvP 4.20/75.60 UVvP 4.20/75.60

7” 640136 ” 983698 ”
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Alle Becher mit
integriertem
Holzloffeli

Vanille-Chocolat

Inhalt 140 ml
Artikel 275110081
Karton 18 Stiick
uvpP 4.20/75.60

640136 " 983636

Vaniiie-grdbee’

Vanille-Erdbeer

Inhalt 140 ml
Artikel 275110080
Karton 18 Stick
UvP 4.20/75.60
7|| 640136 ” 983643 ”



Citron-Mandarine vegan Holunder-Limette vegan

Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml
Artikel 275110083 Artikel 275110087
Karton 18 Stiick Karton 18 Stiick
uvp 4.20/75.60 UvP 4.20/75.60

0136

983797

| 640136 ” 983650 ||

64

7‘ 7‘

Becher €Ii0 Becher ClLiF=

rx !J@ mng'?
(Gasparind) | Ga3parin
; I :_'....:....

BIO ™

B'O WVEGAN

BIO Eiscafé BIO Vegan Mango-Passion BIO Vegan Chocolat
Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml Inhalt 140 ml
Artikel 275110089 Artikel 275110109 Artikel 275110107
Karton 18 Stlck Karton 18 Stuck Karton 18 Stiick
UvP 4.90/88.20 uvP 4.90/88.20 uvP 4.90/88.20

983766

7|| 640136 || 983728 || 7” 640136 ” 983780 ” 7|| 640
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Mandarinen Givrées: 100% handgemacht

...........................................

ab Dezember erhaltlich / grossere :
Mengen bis Ende Oktober vorbestellen

...........................................

Unsere Mandarinen Givrées — Handwerk pur:

Unsere Mandarinen Givrées werden in viel Handarbeit
mit feinsten Mandarinen hergestellt.

Die Verarbeitung zum feinen Givrée in der Gelati
Gasparini-Manufaktur findet je nach Erntezeitpunkt
jeweils zwischen ca. Mitte November und Anfang
Dezember statt.

Ubrigens: Das Sorbet eignet sich nicht nur zu
Weihnachten und Neujahr, sondern auch als
Dessert nach einem Fondue/Raclette.

Inhalt ca. 100 ml
Artikel 275110012
Karton 18 Stick

uvpP 6.50/117.—

640136 " 983124

Die Herstellung von Mandarinen Givrées ist sehr aufwendig:

Aushohlen Abfiillen Einpacken

Zuerst werden die hochwertigen Anschliessend wird die Glacemasse  Sobald das Deckeli drauf ist,
Mandarinen ausgehohlt. Dann zurlick in die ausgehohlten werden die Givrées noch einzeln
wird das Fruchtmark gepresst und  Mandarinen-Schalen gefillt. verpackt.

der sehr aromatische Saft in die
Glacemasse verarbeitet.

22|



Gasparini-Fanartikel

N - Ny
£ \ p \
== ==Y
Cap pink Cap blau
Artikel 275250027 Artikel 275250028
Grosse One Size Grosse One Size

Verkaufspreis 15.— Verkaufspreis 15.—

T-Shirt pink (tailliert) T-Shirt blau
Artikel 275250029 Artikel 275250030
Grossen XS/S/M/L/XL/XXL Grossen

Verkaufspreis 25.— Verkaufspreis 25.—

Bitte Grosse bei Bestellung angeben  Bitte Grosse bei Bestellung angeben

Gasparini-Kult-Plakate

e

Eﬁlanm

Eﬁ'an'ni - ‘

Plakat Vespa Plakat Velo
Artikel 275250024 Artikel 275250025
Grosse A2 Grosse A2

Verkaufspreis 10.— Verkaufspreis 10.—

. Alle Preise inkl. MwSt., exkl. Versandkosten.
. Alle Artikel solange der Vorrat reicht.
: Handlerbestellungen direkt an gasparini@gaw.ch ;

. Alle Artikel sind auch im Fabrikladen in
. Miinchenstein erhaltlich.

.............................................

S/M/L/XL/XXL

Webshop fiir
Konsument/innen:

Kihltasche
Artikel 275250032
Grosse 30x25x25cm

Verkaufspreis 9.90

Sonnenschirm
Artikel 275250031
(%} 180 cm

Verkaufspreis 59.—

i’ @
G I l
Plakat Hut
Artikel 275250026
Grosse A2

Verkaufspreis 10.-




Werbematerial fur Wiederverkaufer

Kundenstopper Papierkorb mit Deckel Kleber
Artikel 275250023 Artikel 275250001 Artikel 275250002
Hohe 94 cm Hohe 70 cm [%] 40 cm

(%] 36cm

s -
£ h 4 N
; e = 4
(i e i
&‘ i i b
ALLLLLLLLLL L LR LR . ]

TRRTTYSSRSRRRRSRNAAS

Sonnenschirm Produkteleiter 10er Produkteleiter 12er

Artikel 275250000 Artikel 275250018 Artikel 275250019

(7] 180 cm Grosse 23x72cm Grosse 32.5x60cm
Inhalt 10 Bilder Inhalt 12 Bilder

Gelati o o
Gasparini

Uneresslch T N Kiihltasche
N Artikel 275250032
. Grosse 30x25x25cm
Manufaktur-Flyer Glacebox * Karton 20 Stiick
Artikel 275250034 Artikel 275250004 : UVP 9.90/198.—

Grosse A5 Grosse 29x19x17 cm
Einheit 50 Stlick

640136 986361”‘

R
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Layoutvorschlag Focus 73
9 Sorten — Masse 73 x 66 x 85 cm (BxTxH)

Tiefkthltruhe Focus 73

: Konditionen:

. Langfristige Truhenmiete:
. Fragen Sie unsere Konditionen je
: Truhengrdsse an.

. Kurzfristige Truhenmiete:
: Senden Sie genaue Daten (von/bis),
. Lieferort und gewtinschte Glace-

Layoutvorschlag Focus 106 * mengen und -sorten an
12 Sorten — Masse 106 x 66 x 85 cm (BxTxH) : ga}s%&_&rini@gaw.ch. Gerne beraten
- wir Sie.

e CHF 140.-inkl. Lieferung
e CHF 70.- exkl. Lieferung

Mindestbestellwerte (Basis UVP
gemass Sortiments- und Preisliste):
e Focus73: CHF 600.—-
e Focus 106: CHF 750.-
e Focus 131: CHF 900.-
e Focus 151: CHF 1'050.—

. Hinweis fir alle Truhen: .

. Stangel bleiben in den .
Layoutvorschlag Focus 131 : Kartons (siehe Abbildungen). :

15 Sorten — Masse 131 x 66 x 85cm (BXTxH) i ieeecescessessessensns

Layoutvorschlag Focus 151
18 Sorten — Masse 151 x 66 x 85 cm (BxTxH) | 25



Konditionen

Bestellung

Unser Kundendienst ist Montag bis Freitag, von 08:00 bis 12:00 Uhr und 13:00 bis 17:00 Uhr far
Sie da. Bestellungen nehmen wir gerne bis 15:00 Uhr entgegen. Am einfachsten senden Sie das
ausgeflllite Gelati Gasparini-Bestellformular per E-Mail an gasparini@gaw.ch. Bitte geben Sie bei
jeder Bestellung lhre Kundennummer an. Bitte beachten Sie unsere Sommer- (02.03.2026 bis
02.10.2026) und Winterfahrpléane (05.10.2026 bis 26.02.2027).

Eingangskontrolle/Beanstandung

Allféllige Beanstandungen sind dem Gelati Gasparini-Kundendienst (gasparini@gaw.ch) mit Angabe
des Mindesthaltbarkeitsdatums sofort mitzuteilen, jedoch spatestens innerhalb von 24 Stunden nach
Warenerhalt.

Lagerung

TiefkUhlprodukte missen bei einer Temperatur von mindestens -18°C gelagert werden.
Einmal aufgetaut, dirfen sie nicht wieder tiefgekihlt werden. Fir Schaden, die infolge
unsachgemasser Behandlung oder bei Truhenausfallen (siehe Truhenvetrag Gelati Gasparini)
entstehen, Ubernimmt Gelati Gasparini keine Haftung.

FSSC 22000

Als FSSC 22000 zertifizierter Lebensmittelbetrieb dirfen wir ausgelieferte Glacen nicht zuriick-
nehmen. Dies da ab dem Zeitpunkt der Auslieferung die Einhaltung der Kihlkette nicht mehr in
unserer Kontrolle liegt und wir deren Einhaltung daher nicht garantieren konnen.

FSSC steht fir Food Safety System Certification und ist eine Norm zur Gewahrleistung der Lebens-
mittelsicherheit bei der Erzeugung von Lebensmitteln. Fir die Einhaltung der FSSC 22000 Normen
wird Gelati Gasparini jahrlich kontrolliert.

Preise

Preisanderungen bleiben vorbehalten.

Ankaufspreis exklusive MwSt.

UVP: unverbindliche Preisempfehlung inklusive MwSt.

Transportkosten
Gelati Gasparini verrechnet fur Glace-Lieferungen keine zuséatzliche Transportkosten bei Lieferungen
innerhalb des eigenen Ausliefergebiets (BS/BL/AG/SO).

Mindestbestellwert (fiir registrierte Kunden/innen)
I.I.’n eigenen Ausliefergebiet von Gelati Gasparini (BS/BL/AG/SO): CHF 195.-
Uberregionale Auslieferungen: CHF 950.-

Zahlungsbedingungen

30 Tage nach Erhalt der Rechnung oder mittels Kartenzahlung/Twint bei Lieferung.
Allféllige Mahn- und Inkassospesen werden weiterverrechnet. Durch Erteilung einer
Bestellung anerkennt der Kunde ausdrtcklich diese Zahlungsbedingungen.

Weitere Informationen

Far weitere Informationen stehen wir Ihnen gerne zur Verflgung.
e Telefon 061 302 93 93
e gasparini@gaw.ch
e www.gasparini.ch

Die Sortiments- und Preisliste 2026 ist ab 02.03.2026 gltig.
Alle Preisangaben in CHF.
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Gelati Gasparini-Fabrikladen

In unserem Fabrikladen an der Dammstrasse 36 in 4142 Minchenstein finden
Sie unser gesamtes Katalog-Sortiment und profitieren von 20% Rabatt auf
alle Produkte.

Sommeroffnungszeiten (April bis September):
Mo — Fr 8:30 — 12:00 Uhr und 13:30 — 17:00 Uhr

Winteréffnungszeiten (Oktober bis Mérz):
Mo - Fr 9:00 — 12:00 Uhr und 13:30 — 16:30 Uhr

........................................................................................................

Zum Mieten fur Events:

—

e ——

S,

dspa

—

Bauchladen
fur 4 Stangel- oder 2 Cornet-Sorten
Mietdepot pro Stiick: CHF 200.-

......................................

Miet-Konditionen Glace-Velo (nur Kurzzeitmiete moglich):
Lieferung und Abholung: 60 km ab Miinchenstein inklusive

Mietpreis:
CHF 350.— pro Woche (inkl. Bereitstellung/Endreinigung), .
Bedingung: Mindestbestellwert CHF 600.— (Basis ist die geltende -

Glace-Velo Sortiments- und Preisliste)

Masse: 250 x 110 cm (BxT) Frihzeitige Reservation empfohlen (beschrankte Verflugbarkeit)
Nebst unseren normalen Truhen vermieten Anfragen:

wir auch unsere kultigen Retro-Glace-Velos Senden Sie genaue Daten (von/bis), Lieferort und gewlinschte
fur jegliche Art von Events! Glacemengen und -sorten an gasparini@gaw.ch.

Gerne beraten wir Sie.

........................................................................................................



-\

\ N

Gelati Gasparini
Dammstrasse 36
4142 Munchenstein
Telefon 061 302 93 93
Fax 061 302 93 02
gasparini@gaw.ch
www.gasparini.ch
www.gaw.ch

Ein Betrieb der

2 9aw

Gelati i
Gasparini

Folgen Sie uns auf:
#gelatigasparini



