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Umzug nach Pratteln

In dieser Halle wird kiinftig Gasparini-
Glace hergestellt

Der Gelati-Hersteller expandiert. Mitarbeitende gaben auf der
Baustelle einen Einblick in die Zukunft der Produktion.
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Auch nach jahrelanger Arbeit seien Gasparini-Gelati bei den Mitarbeitenden ein Hit, sagt
Geschaftsfuhrer Giacinto Serrano (links). Hier mit den Mitarbeitenden Andi Studer, Ebru Sor und
Alisa Albiez.
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Ein Laie kann kaum erkennen, was derzeit am Kunimattweg in
Pratteln entsteht. Einzig eine Kiihltruhe fiir die Bauarbeiter gibt ei-
nen Vorgeschmack: Sie ist gefullt mit Gasparini-Glace. Im Januar

zieht die Manufaktur ein. Acht Millionen Franken kostet das Pro-
jekt, funf Millionen davon stemmt Gasparini selbst. Der Rest lauft
uber Fundraising.

Man sei gut im Zeitplan, sagt Giacinto Serrano, Geschaftsfuhrer
der Gasparini-Besitzerin GAW (Gesellschaft fiir Arbeit und Woh-
nen). Das Unternehmen bietet begleitete Arbeitsplatze fiir IV-Bezii-
ger. An der neuen Produktionsstatte will Gasparini wachsen: von
acht auf vierzehn begleitete Arbeitsplatze, die Lehrstellen von vier
auf acht. Auch mehr Fachangestellte will man dereinst beschafti-
gen. Die Produktion kann so verdoppelt werden. Man wolle dabei
— trotz Erfolg und guten Zahlen — nachhaltig wachsen, betont Ser-
rano. Man konne kein explosives Wachstum von begleiteten Mitar-
beitern erwarten.
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Hier entsteht dereinst die neue Kantine fur die Mitarbeitenden.
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Andi Studer freut sich «sehr» auf die neue Produktionsstatte, wie
er auf einem Rundgang durchs Gebaude betont. Seit 14 Jahren ar-
beitet er an einem begleiteten Arbeitsplatz bei Gasparini. Seine
taglichen Aufgaben seien sehr unterschiedlich. Seine liebste Be-
schaftigung ist es, Zolli-Cornets in die Schokolade zu tunken. Beim
Essen bevorzugt er auch das Cornet — und zwar eine Sorte: «Va-
nille, immer!», sagt er. Schon als Kind im Zoo Basel sei das so
gewesen.



Langjahrige Erfahrung: Andi Studer arbeitet seit 14 Jahren bei Gelati
Gasparini.
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Neue Ausbildung bei Gelati Gasparini

Die neue Produktionsstatte wird auf die Bediirfnisse der begleite-
ten Mitarbeitenden ausgerichtet. Die Raume sind hell und gerau-
mig. Ein Saugarm soll kiinftig die Mitarbeitenden vor dem Tragen
schwerer Lasten schiutzen. «Wir konnten frither keine kleinen



Frauen einstellen, weil sie zu wenig Muskelkraft haben», sagt Alisa
Albiez. Die neue Produktionsstatte soll die Bandbreite nun o6ffnen.
Serrano erganzt: «Wir wollen als attraktiver Arbeitgeber mit at-
traktiven Raumlichkeiten gelten und so die Menschen aus dem IV-
Renten-Bereich anziehen.»

Dank der neuen Produktionsstatte produziert Gasparini kiinftig
die ganzen Glaces im eigenen Haus. Frither wurde die Schokola-
denfiullung der Zolli-Cornets extern vorgenommen. Gasparini
kann die entsprechende Maschine vom bisherigen Fabrikanten
ubernehmen und fiillt bald selbst die Schokolade in die Cornets.
Das ermoglicht es dem Unternehmen, eine Lebensmitteltechnolo-
gin auszubilden.
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Ebru Sor startet ihre Ausbildung als Lebensmitteltechnologin bei Gelati
Gasparini.
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Ebru Sor tritt die Lehre an. Dazu gehort: die ganze Produktions-
kette iberwachen, inklusive Rohstoffe, Mix, Abfiillanlage und Ver-
packungsstation. Sie war am Rundgang am Donnerstag dabei. Die-



ser lieferte Einblicke in einen Ort, den sonst nur die Gelati betre-
ten: den Schockgefrierer. Dort herrschen ab Januar —35 Grad.

Hier herrschen in einem halben Jahr -35 Grad: Durchlauf durch den
Schockgefrierer von Gasparini.
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